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 بسمه تعالی

شیدنی هاصنایع   :درسنام    صیلی :   قنادی و نو شته و مقطع تح صنایع غذایی ر سی-علوم و  شنا  /6:    ترم   کار

 تئوری() 10 -12 یکشنبهروز و ساعت برگزاری :         دومنیمسال 

دروس              واحد نظری 2تعداد و نوع واحد ) نظری / عملی ( :     و علوم غذایی دانشکده تغذیه محل برگزاری:  

 اصول و روش های نگهداری مواد غذاییپیش نیاز :   

 04133357580  شماره تماس دانشکده:         محمدعلی تربتیدکتر  مدرس یا مدرسین: 

 

 جلسه اول 

 و جهان                                                                         رانیدر ا ها یدنیو نوش یصنعت قناد خچهیتار هدف کلی : 

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت دانشجو فعالیت استاد

عرصه 

 یادگیری
 زمان

کمک رسانه 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

طرح درس و توضیح در -1   

 مورد طرح های مصوب درس

 یابیارز یروش ها -2

از جمله پاسخ  ان،یدانشجو

به سوالات مطرح شده در کلاس 

و آزمون  ناریسم هیو ارا

 ترم  انیترم و پا انیم

 مقدمه ای در مورد  -3

نعت قنادی و ص خچهیتار

                                                                         جهان و نوشیدنی در ایران
  

 شناختی 

و پرسش  یسخنران

و تشویق  و پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر در 

 بحث ها

شرکت فعال در 

کلاس درس و 

مشارکت در بحث 

و بیان برداشت 

آن ها از 

موضوع مورد 

 بررسی

کلاس 

 درس

یک و 

نیم 

 ساعت 

 

 دیاسلا

  نتیپاورپو

 و وایت بورد

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم

 جلسه دوم 

   نوع محصول نیکردن ا دایپ تیعموم لیو جهان و دلا رانیدر ا ینوشابه ساز خچهیتار  هدف کلی: 

 اهداف اختصاصی

حیطه 

های 

 اهداف

 فعالیت دانشجو فعالیت استاد
عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی
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ای در مقدمه  -1

صنعت نوشیدنی ها 

و انواع نوشیدنی 

م و مههای 

در ایران  پرمصرف

 و جهان

شابه نو تاریخچه -2

سازی در ایران و 

جهان و دلایل 

عمومیت پیدا 

کردن این نوع 

 محصول

میزان مقایسه   -3

 ها رف نوشابهمص

در کشور های 

 مختلف

 ناختیش

 

و پرسش و  یسخنران

و تشویق  پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر در 

  بحث ها

 
 
 

 

شرکت فعال در 

کلاس درس و 

مشارکت در بحث 

و بیان برداشت 

آن ها از 

موضوع مورد 

  بررسی

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 کلاس درس 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 دیاسلا

  نتیپاورپو

 و وایت بورد

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم

 

 جلسه سوم 
     ضروریو معرفی استاندارد های لازم و   نوشابه هادهنده  لیاجزا تشک هدف کلی :

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت دانشجو فعالیت استاد

عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

 
روش 

 ارزیابی

 

تعاریف و اصطلاحات -1

 رایج در نوشیدنی ها

انواع نوشابه های  -2

 گازدار مورد مصرف

ا تشکیل دهنده اجزتوضیح -3

نوشیدنی ها و مخصوصا 

 نوشابه ها

 شناختی

 

و پرسش و  یسخنران

و تشویق  پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر در 

 بحث ها

شرکت فعال در 

کلاس درس و 

مشارکت در بحث 

و بیان برداشت 

ها از موضوع آن 

  مورد بررسی

 

 

کلاس 

 درس 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 دیاسلا

  نتیپاورپو

 و وایت بورد

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان 

ترم و 

پایان 

   ترم
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یژگی ها و ومعرفی -4

استاندارد های لازم در 

 مصرفی مورد آب

 
 

 

 

 

 

 

 جلسه چهارم  

   ها و نحوه تولید شربت نوشابه صنعت نوشابه دیخط تول یکل حیتوض هدف کلی: 

 اهداف اختصاصی

حیطه 

های 

 اهداف

 فعالیت دانشجو فعالیت استاد
عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

انواع شیرین  -1

و  کننده ها)ساخارین

 آسپارتام...(

انواع رنگ های -2

 مجاز مورد استفاده

اسیدها و انواع -3

طعم دهنده های مورد 

 استفاده

توضیح کلی خط -4

و تولید صنعت نوشابه 

استاندارد های لازم 

ایمنی و  لجهت کنتر

 بهداشت

 

 

 شناختی

 

 

 

و پرسش و  یسخنران

و تشویق  پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر در بحث 

 ها

شرکت فعال در 

کلاس درس و 

مشارکت در 

بحث و بیان 

برداشت آن ها 

از موضوع 

  مورد بررسی

 

 

 

 

 

 

 کلاس درس 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 دیاسلا

  نتیپاورپو

 و وایت بورد

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

پایان و 

   ترم

  و ششم جلسه پنجم

 ریماءالشع دیتول یفن آورهدف کلی: 
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 اهداف اختصاصی

حیطه 

های 

 اهداف

 فعالیت دانشجو فعالیت استاد
عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

فن  مقدمه ای در مورد -1

 ریماءالشع دیتول یآور

 و اهمیت آن

مقایسه خواص ماء -2

 الشعیر نسبت به نوشابه

 مواد اولیه مورد-3

استفاده جهت تولید ماء 

با ویژگی های  الشعیر

 مناسب

مقدمه ای در مورد -4

 صنعت تولید مالت

 دیتول ندیفرا -5

 ریماءالشع

 

 

 شناختی

 

 

 

 استاد موظف است:

و پرسش و  یسخنران

و تشویق  پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر در 

  بحث ها

 
 
 
 

شرکت فعال در 

کلاس درس و 

مشارکت در 

بحث و بیان 

برداشت آن ها 

از موضوع 

  مورد بررسی

 

 

 

 کلاس درس 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 دیاسلا

  نتیپاورپو

 و وایت بورد

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم

 

 

  فتمهجلسه 

 تکنولوژی تولید چای و قهوه هدف کلی:

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت استاد

فعالیت 

 دانشجو

عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

گیاه شناسی و  .1

خواستگاه 

جهانی چای و 

 قهوه

واید نوشیدن ف .2

 چای و قهوه

ترکیبات  .3

شیمیایی و 

کیفیت چای 

 شناختی 

  

و پرسش و  یسخنران

و تشویق  پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر در 

 بحث ها

 
 
 
 

شرکت فعال 

در کلاس 

درس و 

مشارکت در 

بحث و 

بیان 

برداشت آن 

ها از 

موضوع 

 کلاس درس 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 دیاسلا

  ،نتیپاورپو

فیلم آموزشی 

 و وایت بورد

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم
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سبز و دانه 

 قهوه

تکنولوژی  .4

تولید چای: 

پلاساندن، 

مالش دادن، 

تخمیر و 

اکسیداسیون، 

خشک کردن، 

 اندازه بندی

فرایند تولید  .5

قهوه: خشک 

کردن، پوست 

کندن، جلا 

دادن، درجه 

بندی، برشته 

 کردن، آسیاب

ویژگی و  .6

 کیفیت قهوه

مورد 

  بررسی

 

 

 

 

  شتمهجلسه 

 فراورده های قنادی )مواد اولیه(  هدف کلی :

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت استاد

فعالیت 

 دانشجو

عرصه 

 یادگیری
 زمان

کمک رسانه 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

مواد اولیه معرفی  -1

فراورده های 

و بیان نقش  قنادی

 کاربرد هرکدام 

شیرین کننده ها،  -2

مواد طعم دهنده، 

مواد رنگ کننده ) 

رنگ ها  و 

کاکائو(، 

امولسیفایرها ) 

صمغ ها، پکتین، 

 شناختی

 

 

 

و پرسش  یسخنران

و تشویق  و پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر 

 در بحث ها

شرکت فعال 

در کلاس درس 

و مشارکت 

در بحث و 

بیان 

برداشت آن 

ها از 

موضوع مورد 

  بررسی

 

 کلاس درس 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 دیاسلا

  نتیپاورپو

  و وایت بورد

 

 

 

 

 

 

 

 

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم
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ژلاتین و ...(، 

اسیدهای آلی، نرم 

کننده ها )چربی 

و سایر مواد  ها(

 افزودنی

 

 

 

 

 منهجلسه 

 فراورده های قنادی )فناوری تولید آبنبات(  هدف کلی :

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت استاد

فعالیت 

 دانشجو

عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

تعریف و انواع  .1

آبنبات ها 

)کریستالی و 

غیر کریستالی، 

اسفنجی و 

 (چسبنده

ویژگی و نقش  .2

هرکدام از 

 مواد اولیه

فرایند تولید  .3

 انواع آبنبات

 شناختی

 

 

 

و پرسش  یسخنران

و تشویق  و پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر 

 در بحث ها

شرکت فعال 

در کلاس درس 

و مشارکت 

در بحث و 

بیان 

برداشت آن 

ها از 

موضوع مورد 

  بررسی

 

 کلاس درس 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 دیاسلا

، نتیپاورپو

 فیلم آموزشی 

و بازدید از 

کارخانجات 

  تولیدی

 

 

 

 

 

 

 

 

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم

 

  همدجلسه 

 فراورده های قنادی )فناوری تولید آدامس(  هدف کلی :

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت استاد

فعالیت 

 دانشجو

عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

مقدمه و  .1

تاریخچه 

آدامس و 

 شناختی

 

 

 

و پرسش  یسخنران

و تشویق  و پاسخ

دانشجویان برای 

شرکت فعال 

در کلاس درس 

و مشارکت 

در بحث و 

 کلاس درس

 

 

 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 

 دیاسلا

، نتیپاورپو

فیلم آموزشی 

و بازدید از 

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 
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ارتباط آن 

 با سلامتی

معرفی  .2

ویژگی های 

انواع 

 آدامس

مواد اولیه  .3

و نقش هر 

کدام در 

تولید 

انواع 

 آدامس

فرایند  .4

تولید 

 آدامس

مشارکت بیشتر  

 در بحث ها

بیان 

برداشت آن 

ها از 

موضوع مورد 

  بررسی

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

کارخانجات 

 تولیدی

 

 

 

 

 

 

 

و پایان 

   ترم

 

 ازدهمیجلسه 

 (سوهان و سمنوفراورده های سنتی قنادی )فناوری تولید حلوا ارده،   هدف کلی :

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت استاد

فعالیت 

 دانشجو

عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

مقدمه و  .1

تاریخچه 

حلوا ارده ، 

سوهان و 

 سمنو

مواد اولیه  .2

و نقش هر 

کدام در 

حلوا تولید 

 ارده 

ویژگی های  .3

شیمیایی و 

سلامتی بخش 

 کنجد

 شناختی

 

 

 

 

و پرسش  یسخنران

و تشویق  و پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر 

 در بحث ها

شرکت فعال 

در کلاس درس 

و مشارکت 

در بحث و 

بیان 

برداشت آن 

ها از 

موضوع مورد 

  بررسی

 

 کلاس درس 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 دیاسلا

، نتیپاورپو

فیلم آموزشی 

و بازدید از 

کارخانجات 

 تولیدی

 

 

 

 

 

 

 

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم
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نحوه تولید  .4

ارده و 

فناوری 

تولید حلوا 

 ارده

نقش مواد  .5

اولیه به 

ویژه جوانه 

گندم در 

تولید 

 سوهان

مراحل  .6

تولید 

 سوهان 

نحوه تولید  .7

 صنعتی سمنو

  وازدهمدجلسه 

 فراورده های سنتی قنادی )فناوری تولید گز، نقل و فرادرده های بر پایه نشاسته(  هدف کلی :

 اهداف اختصاصی
حیطه های 

 اهداف
 فعالیت استاد

فعالیت 

 دانشجو

عرصه 

 یادگیری
 زمان

رسانه کمک 

 آموزشی

روش 

 ارزیابی

مقدمه و  .1

تاریخچه 

 تولیدگز

 ویژگیبیان  .2

و  ها

ترکیبات 

شیمیایی 

 گزانگبین

معرفی  .3

 انواع گز

مواد اولیه  .4

و نقش هر 

کدام در 

تولید 

 گز انواع

 شناختی

 

و پرسش  یسخنران

و تشویق  و پاسخ

دانشجویان برای 

مشارکت بیشتر 

 در بحث ها

شرکت فعال 

در کلاس درس 

و مشارکت 

در بحث و 

بیان 

برداشت آن 

ها از 

موضوع مورد 

  بررسی

 

 کلاس درس 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

یک و 

نیم 

 ساعت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 دیاسلا

، نتیپاورپو

فیلم آموزشی 

و بازدید از 

کارخانجات 

 تولیدی

 

 

 

 

 

 

 

فعالیت 

 کلاسی

آزمون 

میان ترم 

و پایان 

   ترم
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فرایند  .5

گز تولید 

حاوی 

 گزانگبین

فناوری  .6

تولید نقل 

 بیدمشک

فناوری  .7

تولید 

 مسقطی

  سیاست مسئول دوره در مورد برخورد با غیبت و تاخیر دانشجو در کلاس درس: حذف درس 

 :نحوه ارزشیابی دانشجو و بارم مربوط به هر ارزشیابی 

 :در طول دوره )کوییز ، میان ترم، سمینار کلاسی و تکالیف....(                       بارم 

                                                                                                     پااااااااااااااااااااااااااایااااااااااااااااااااااااااان دوره

 بارم:

 نشر علم کشاورزی، مهندس شهرام مقصودی، صنایع قنادی. 1 (:منابع اصلی درس )رفرانس

 مقصودی، نشر علم کشاورزی نوشیدنی ها، مهندس شهرامنوشابه و صنعت  2                        

          تکنولوژی و شیییینی نوشیییابه های مآیم و ،بنیوم، ترننه مهندس  امد  3                        

 اردشیر
 

 


